
Акт
проверки организации питания в МАОУ <Школа дизайна <Точка> г. Перми

По адресу г, Пермь, ул. В. Татищева д.7

в рамках производственного /административного контроля

<16> декабря 2021 г. N'gl

комиссия в составе:
Светлаковой И.С.-председатель комиссии, зам. директора по АХЧ комиссии:
Макарова М.А.-социальный педагог, чJIен комиссии
Поплаухина М.В.(дежурный администратор)

Стяжкина Е.А. -зав. производством

составила настоящий акт о том, что 16 декабря 2021 rода в 8.30 и 14:30 часов была
проведена проверка организации питания в МАоУ <<Школа дизайна <Точка> г. Перми
рамках производственного контроля.

Основание проверки: плановая.

Ilель проверки на основании приказа от |3.|2.202lг. ЛЪ05908/134_01_0б14185

l. Контроль за соблюдением культуры обслуживания обучающихся.
2. Контроль нtшичия всех сопроводительных документов на поступающие продукты

питания.
3. Контроль нtшичия договоров на поставку продуктов питания, содержащих условия

транспортировки, хранения, требования к качеству поставляемых продуктов,
нчlличия сопроводительных документов.

4. Контроль нzLпичия в скJIадском помещении термометра и гигрометра.
5. Контроль соблюдения использования оборулованияиинвентаря в соответствии с

маркировкой.
6. Контроль санитарно-технического состояния пищеблока и обеденного зала.,7. Контроль определения контингента обучающихся, имеющих право на льготное

питание.
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся.
9. Контроль питания за родительскую плату.
10. Контроль обеспечения фактического соответствия ежедневного рациона основного

(горячего) питания учащихся по единому 12-дневному меню, согласованному
Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю.

1 1. Контроль обеспечения фактического соответствия ежедневного рациона бесплатного
питания льготных категорий учащихся примерному меню, соответствующему
требованиям санитарного законодательства и рассмотренному Управлением
Роспотребнадзора по Пермскому краю.





12. КонтРоль обеспечения фактического выхода блюд, соответствующему меню.
13. Контрольное взвешивание готовых блюд.
| 4. Контроль правильности закJIадки продуктов.
l5. Контроль за рационом питания.
16. Контроль за соблюдением правил обеспечения питьевой водой.
l'7. Контроль за обеспечением хранения суточных проб.
18. Контроль отсутствия запрещенных продуктов в дополнительном детском питании.
19. КонтролЬ ведениЯ бракераЖного журНаJIа резуЛьтатоВ оценки готовых блюд.
20. Контроль н€tличия комплексного обеда (закуска, первое блюдо, второе блюдо,

напиток).
Контроль нЕlJIичия графика генерrшьных уборок пищеблока.

21.контроль за рсвмещением информации и документации на стенде в школьной
отоловой.

22. Контроль нЕtличия технологических карт для всех блюд, представленных в меню.
2з. Контроль осуществления раз в 10 дней подсчета и сравнения средне-точных значений

потребления продуктов в расчете на 1 человека со среднесуточными нормами
потребления (в расчете на один день на одного человека).

24. Контроль ежедневного ведение журнала контроля температурного режима
холодильного оборудования и соответствие показаний термометров записям в
журнiше.

25. Контроль хранение сыпучих продуктов и овощей в таре.
26. Контроль н€lличия пищевых продуктов, подтверждающих организацию работы

пищеблока в соответствии с объемно - планировочными решениями.
27. Контроль хранения пищевых отходов.
28. Контроль нiшичия договора с учреждениями Роспотребнадзора о проведении

лабораторных и визу€Lпьных проверок.

В ходе проверки установлено:

Питание учащихся в МАоу <<Школа дизайна <<Точка>> в 2О21-2022 учебном гоДУ
организовано в соответствии с В соответствии с Федера-гrьным законом Российской
ФеДерации от 29 лекабря 2012 r. }lЪ 273-ФЗ <об образовании в Российской Федерации)),
на основании СанпиН 2.З12.4.3590-20, сп 2.4.3648_20, Закона Пермской области от 09
сентября 1996 г. м 533_83 <О социальных гарантиях и мерах соци€lJIьной поддержки
семьи, материнства, отцовства И детства в Пермском крае>, Постановления
Правительства Пермского края от 06 июля 2007 r. Ns 130-п nO .rр.доставлении мер
социальной поддержки мtшоимущим семьям, имеющим дar"й, и беременным
женщинам>, решения Пермской городской !умы от 27 ноября 2о07 г. J\Ъ 280 (о
предоставлении бесплатного питания отдельным категориям обучающихся в
муниципальных общеобразовательных учреждениях>>, решения Пермской городской
,Щумы от 21 ноября 20t7 г. Ns 228 <О предоставлении бесплатного двухрtвового питания
учащимся с ограниченными возможностями здоровья, обучающимся в муницип€tJIьных
общеобразовательных учреждениях города Пърми, частных общеобразовательных
организациях), постановления администрации города Перми от 14 июня 2018 г. Ns 391
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<об утверждении Порядка предоставления бесплатного питания отдельным категориям
обучающихся в общеобразовательных организациях города Перми>, nprn*u
Министерства образования и науки Пермского края от 14 августа 2020.. м zo_ оt--оs-zзв
<о повышении эффективности системы контроля качества предоставления питания
обучающимся муниципttльных общеобршовательных организаций, расположенных на
территории Пермского края, государственных образовательных организаций,
находящихся в ведении Министерства образования и науки Пермского края)), приказа
начrLльника департамента образования администрации города Перми от 27 августа 2021
Г. J\Ъ 059-08-01-09-922 <<О ВНеСении изменений в Положение об Ьр.uпr.uции питания в
муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденное
прикiвом начiшьника департамента образования администрации города Перми от
24.09,2019 Nр059-08-01-09-918>, приказа начальника департамента образо"u"r" от 27
аВГУОТа 2021 Г. JtГS 059-08-01,09-925 <Об организации питания в подведомственных
муницип€шьных общеобразовательных учреждениях в 202I-2022 учебном году>,
руководствуясь методическими рекомендациями мР 2.4.0|62-|9 <особенности
организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями,
сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительных
ОРГаНИЗаЦИЯХ)> (ДаЛее - МР 2,4.0162-19), методическими рекомендациями МР 2.4.0|72-20 <рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных
организаций>>, методическими рекомендациями мр 2.4.0181_20 <<Родительский контроль
за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях>>, в целях
формирования единых подходов к организации И контролю за питанием в
образовательной организации, повышения его качества, формирования у детей и
подростков навыков здорового питания, предупреждения возникновения и
распространения массовых кишечных инфекционных заболеваний, Q целью надлежащей
организациипи,гания в МАоУ <Школа дизайна <Точка> г.Перми,
1. Культура обслуживания обучающихся соблюдается.
2, Все сопроводительные документы на поступающие продукты питания имеются
(маркировка, накJIадная с укrванием даты выработки, срока реализации, реквизитов
документов удостоверяющих безопасность качества продуктов (деклар ация, сертификат
или свидетельство гос. регистрации)).

транспортировки,
сопроводительных

4. Термометр и гигрометр в складском помещении имеются в нчшичии.
| Отсутствует маркировка на (€истые> и (грязные)) подносы.
6, Санитарно-технИческое состояние п"щебпо*а и обеденного заJIа соответствует

нормаМ СанПин. В обеденном з€Lле чисто, отсутствует пыль на поверхностях
мебели, посуда в хорошем состоянии, проходит тщательную обрабЪтку, на
обеденных столах присутствуют салфетки. Ё .u"rrарной зоне ,r"еr." 3 сушилки
для рук, так же имеется 3 распылителя с дезинфицирующим средством,6 блоков с
жидким мылом для рук. Кухня и подсобные помещения содержатся в порядке и
чистоте, техническое оборудование кухни в исправном состоянии. Реiулярно
обрабатываются дезинфицирующим раствором <<жавель> производственные
рабочие места сотрудников пищеблокао обеденные столы в зzше. Замена раствора

3. Щоговора на поставку продуктов питания, содержащих условия
хранения, требования к качеству поставляемых продуктов, нtUIичия
документов имеются в нutличии.





для обработки обеденных столов производится после каждой перемены.
Используется специально выделенная ветошь и промаркированная тара для чистой
и исполЬзованноЙ ветоши. Инструкция по применению указанЕого раствора
имеется.

7. ответственной за питание льготной категории учащихся подготовлены списки
обучающихся имеющих право на бесплатное питание, включены в реестр и
утверждены руководителем школы Бурдиной Н.В.

щокументы, подтверждающие право ца бесплатное питание учащихся имеются.
предоставление бесплатного питания учащимся осуществляется на основании прик€ва
руководителя Учреждения не позднее дня, следующего за днем поступления пакета
документов.

8. Классные руководители ежедневно подают заявки на предоставление бесплатного
питания. Присутствуют в столовой с кJIассом во время приема пищи
обучающимися; проводят информационную работу среди учащихся и их родителейпо организации питания в кJIассе; осуществляют контроль за своевременной
оплатой питания учащихся; обеспечивают соблюдение личной гигиены, правил
поведения в столовой, сохранность мебели и столовых приборов обучающимися
кJIасса; доводят до сведения родителей обучающихся содержание документов,
регламентирующих организацию питания в школе; Бесплатное питание
осуществляется в перемены, вместе с основным (горячим) питанием учащихся.Бесплатное питание организовано учащимся школы на 202|-2022 учеЬный год по

установленным нормам финансирования: учащимся на уровне начального общего
образования - 78,52 руб. 52коп.; учащимся на уровнях основного общего и среднего
общегО образования - 88 руб. 05 коп.; учащимся с оВЗ на уровне нач€шьного общего
образованиЯ - 112руб. 54 коп., на уровнях основного общего и среднего общего
образования - IЗ5 руб. 08 коп.
не допускается взимание доплаты до стоимости основного (горячего) питания с
родителей учащихся, имеющих право на получение бесплатного питания.

9. Питание за родительскую плату (завтрак, обед) организовано согласно
предоставленного поставщиком услуги финансово-экономическому обоснованию
стоимостИ горячегО пи,гания на 202|-2022 учебный год. С |з.I2.202l года
установлена стоимость питания одного учащегося в день: завтрак учащихся от 7 до
l0 лет _ 105 рублей, обед учащихся от 7 до 10 лет - 1 1 1 рубл"й; .u"rpu1 у.1ащихсяот 11 до 18 лет- 105 рублей, обедучащихся от 11 до 18 лет - 1l1 рублей.l0.обеспечено фактическое соответствие ежедневного рациона о""о""о.о (горячего)
питаЕия учащихся примерному меню, согласованному Управлением
Роспотребнадзора по Пермскому краю: завтрак для учащихся 1 смены,
обеспечивающий 25Yо СУТочной потребности в калорийности, обед для учащихся 2
смоны - 35% суточной потребности в калорийности.

1 1.обеспечено фактическое соответствие ежедневного рациона бесплатного питания
льготных категорий учащихся примерному меню, соответствующему требованиям
санитарного законодательства и рассмотренному Управлением Роспотребнадзора
по Пермскому краю

Ежедневное меню (меню-раскладки) соответствует примерному меню по набору
блюд, требованиям СанПиН по составу и выходу блюд. Пр.дпu.uемые блюда





Ежедневное меню (меню-раскладки) соответствует примерному меню по набору
блюд, требованиям СанПиН по составу и выходу блюд. Предлагаемые блюда
имеют аппетитный вид, приятный запах и соответствующий цвет. Было проведено
контрольное взвешивание 5 порчий: вес соответствует норме ( Вкусовые качества
предлагаемых блюд соответствуют норме.

1 2.Выходы блюд соответствуют меню.
13.закладка продуктов производится в соответствии с технико-технологическими

картами.
14.среднесуточные наборы' продуктов соответствуют установленным нормам.

Ведется <<Ведомость контроля за рационом питанияD.
15.обеспечивается питьевой режим(питьевые фонтаны) В соответствии с

требованиями (гл. Х СанПиН 2,4.5.2409-08); обеспечен свободный доступ к
питьевой воде в течение всего учебного дня; обеспечено достаточное количество
чистой посуды; промаркированные подносы для чистой и использованной посуды
имеются в нztличии.

16. Суточная проба отбирается в объёме: порционные - в полном объёме; первые и
третьИ блюда и гарниры - не менее 100гр. Пробу отбирают в стерильную
стекJIянную посуду с крышкой (гарниры и салаты в отдельную посуду) и сохраняют
в течение 48 часов в специЕrльном холодильнике на специilIьной отведёп"ой полке
при температуре + 2...+6 С.

17. В дополнительном питании отсутствуют продукты, запрещенные в детском
питании (пункт 6.31 СанПиН 2.4.5.2409-08): карамель, гЕlзированные напитки,
непакетированные соки, салаты с майонезом, кондитерские изделия с кремом/

l8. Бракеражный журнtш результатов оценки готовых блюд ведется. Выдача готовой
пищи допускается только после снятия проб; готовое блюдо, после снятия пробы,
реtшизуется в течении 2 часов.

19. Учащиеся обеспечены комплексным обедом (закуска, первое блюдоо второе
блюдо, напиток) в полной мере.

20. График проведения генерuIьных уборок пищеблока имеется.
2|. На информационном стенде в школьной столовой отсутствуют сведения о

контр олирую щих организациях, и основах здорового питания.
22. Технологические карты для всех блюд, представленных в меню, имеются.
23. Подсчет и сравнение средне-точных значений потребления продуктов в расчете

на 1 человека со среднесуточными нормами потребления расчете на один день на
одного человека) осуществляется раз в 10 дней.

24. Работниками пищеблока ежедневно вносятся записи в журнttл контроля
темпе,ратурного режима холодильного оборулования. Показания термометров на
холодильном оборудовании соответствуют записям.

25. Все сыпучие продукты и овощи в таре хранятся на стеллажах на расстоянии не
менее 15 см от пола при нЕlличии маркировочных ярлыков промышленной
упаковки.

26.на пищеблоке и в скJIадских помещениях имеются все необходимые пищевые
продукты, подтверждающие организацию работы пищеблока в соответствии с
объемно - планировочными решениями.

27.пищевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, которые





объемно - планировочными решениями.
27.пищевые отходы собирают в промаркированные емкости с крышками, которые

очищаются при их заполнении не более чем на 2l3.
28.имеется договор с учреждениями Роспотребнадзора о проведении лабораторных и

визуаJIьных проверок.

Выводы:
в ходе контроля установлено, что санитарное состояние пищеблока и столовой
соответствует нормам СанПина,имеются нарушения в п.п.5 ;2 1 настоящего Дкта;
Питание учащихся в МАоУ <Школа дизайна <Точка>> г.Перми B2021-2022 учебном
году организовано в соответствии с законом Российской Федерации от 29.|2.2012
М 273-ФЗ <Об образовании в Российской Федерации)),
решением Пермской городскоЙ ,Щумы от 27,|1.2007 J\ъ 280 <О предоставлении
бесплатного питания отдельным категориям учащихся в муниципальных
общеобразовательных учреждениях города Перми>>, Порядка предоставления
бесплатного питания отдельным категориям учащихся в муницип€Lльных
общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденного постановлением
администрации города Перми от 13.03.2013 Ns 139, Положения об организации
питания в общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденного
приказом начальника департамента образования администрации города Перми от
02.09 .2021 J\ъ05 9-0 8-0 1 -09-93 9.v L.vy.Zv Z I J\gU)y-Uб-U l -Uy-yJy.

Предложения: Устранить выявленные нарушения в 3-х дrrевный с

соблюдения масочного режима среди сотрудников.

Председатель комиссии: Светлаков а И.С.

Члены комиссии: Макарова М.А.

Поплаухина М.В,

Стяжкина Е.А.

Козофат А.А.
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.Щиректор ООО <Комбинат детского питания)

Классным
Контроль
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